
 

 

 

 
 

 

------------------ 

Speisekarte1 

------------------ 

 



 

 

Suppen 
------------------ 

Kräftige Rindssuppe € 5,50 

mit Kaspressknödel (ACGL) 

 

Kräftige Rindssuppe € 4,90 

mit Leberknödel oder Frittaten (ACGL) 

 

Tomaten-Gin-Suppe  

mit frischen Kräutern & Croutons (AGL) € 5,80 

 

 

 

 

Vorspeisen 
------------------ 

Rehrücken Carpaccio  € 12,50 

mit Zitronen-Balsamico- Vinaigrette 

serviert mit Rucola und Parmesan (AMG) 

 

Gebackener Brie  € 9,50 

serviert auf Blattsalat, Kernöl & Preiselbeer-Oberskren (ACG) 

 



 

 

Salate 
------------------ 

Steirischer Backhendlsalat € 13,50 

Hühnerbruststreifen in knuspriger Panade, 

serviert auf gemischtem Salat mit Kürbiskernöl (AMGLN) 

 

Gemischter Salat mit Kürbiskernöl (LMO) € 4,60 

 

Grüner Salat mit Kürbiskernöl (LMO) € 4,50 

 

 

Fisch & Vegetarisch 
------------------ 

 

Forellen Filet „Müllerin“ € 17,80 

gebratene Forelle aus der Region in köstlicher Butter-, 

Mandl-, Kräutersauce serviert mit Petersilienkartoffeln (ADGE) 

 

Käsespätzle  € 15,50 

mit Grau- und Stollenkäse  

serviert mit Röstzwiebeln & grünem Salat (ACGLO) 

 

Gemüselaibchen  € 13,80 

gebackenen Gemüselaibchen  

serviert mit Dill-Sauce & grünem Salat (ACL) 

 



 

 

Hauptspeisen 
------------------ 

 

Gebackenes Schnitzel vom Schwein  € 13,50 

serviert mit Petersilienkartoffel, Reis oder Pommes (ACGO) 

 

Steirer Cordon Bleu  € 15,90 

gefüllt mit Geselchtem & Alm-Käse 

gebacken in knuspriger Kürbiskernpanade 

mit Preiselbeeren & Petersilienkartoffel (ACGO) 

 

Zwiebelrostbraten vom Almenland-Rind  € 23,80 

saftiges Beiried aus der Pfanne, in würziger Rotweinsauce 

mit knusprigen Röstzwiebeln, Kartoffel-Rösti & Speckfisolen (ACGLM) 

 

Rindsgulasch  € 16,00 

zart geschmortes Almenland-Rindfleisch, 

in klassischer Paprikasauce, serviert mit Semmelknödel (AGL) 

 

Filetsteak „Madagaskar“ vom Almenland-Rind € 39,00 

zartes Filetsteak in cremiger grüner Pfefferkornsauce, 

serviert mit Spätzle und Brokkoli-Röschen (AGLM) 

 

Hochlantsch Grillteller  € 18,50 

fein gegrilltes Trio vom Schwein, Huhn & Rind 

serviert mit Gemüse, Pommes und unserem Haus - Dip (AGLM) 

 

Hansi‘s Wilderer Burger  € 16,50 

zartes, saftiges Patty vom heimischen Wild 

geröstete Zwiebel, Rucola, Blaukäse & Preiselbeer-Mango- 

Chutney in einem luftigen Bun serviert mit Kartoffel Wedges (ACGL) 

 



 

 

Für unsere kleinen Gäste 
------------------ 

 

Max und Moritz € 9,50 

gebackenes Schnitzel vom Schwein mit Pommes (ACG) 

 

Pipi Langstrumpf € 9,50 

Spaghetti Bolognese (ACG) 

 

 

 

Zur Jause 
------------------ 

 

Saures Rindfleisch € 10,50 

in einer feinen Rotweinessig – Kernöl - Marinade 

mit Gebäck (ACM) 

Steirer Hot Dog € 9,00 

gefülltes Hot-Dog-Baguette mit Berner Würstel 

Kernöl - Mayo, Kren & Röstzwiebel, mit Pommes (ACGM) 

Fleischbrot € 7,00 
(AGC) 

Käsebrot € 7,00 
(AGC) 

Hausgemachte Gulaschsuppe € 8,00 

mit Gebäck (AL) 

 



 

 

Desserts 
------------------ 

Teri‘s Dessert Trio € 5,50 

Desserttraum bestehend aus Schokoladenmousse, 

Törtchen & fruchtigem Sorbet (ACGH) 

 

Apfelstrudel € 4,50 
(ACGH) 
 

Topfenstrudel € 5,00 
(ACGH) 

Hausgemachte Torten € 4,80 
(ACGH) 

Vanille Sauce oder Portion Vanilleeis € 2,50 
(ACG) 

 

 

Allergene 
------------------ 

 A = Glutenhaltig P =Lupinen 

 B = Krebstiere  R = Weichtiere 

 C = Ei  M = Senf 

 D = Fisch  O = Sulfite 

 E = Erdnuss  N = Sesam 

 F = Soja  V = Vegan 

 G = Milch od. Lactose  L =Sellerie 

 H = Schalenfrüchte 

 



 

 

Aperitif 
------------------ 

Glas Prosecco   € 4,50 

Glas Muskateller Frizzante   € 4,60 

Aperol Spritz   € 5,60 

Latschen Limoncello Spritz   € 5,60 

Negroni   € 8,00 

 

 

Bier, Wein & Most 
------------------ 

 

Gösser vom Fass  0,3l  € 3,70 

  0,5l  € 4,50 

Radler 0,3l  € 3,70 

  0,5l  € 4,50 

Flasche Gösser Natur Gold Alkoholfrei 0,5l  € 4,50 

Flasche Gösser oder Puntigamer 0,5l  € 4,40 

Flasche Weizenbier Weihenstephaner 0,5l  € 4,60 

Flasche Weizenbier Alkoholfrei  0,5l  € 4,60 

Weißer oder roter Spritzer  0,25l  € 3,10 

Muskateller Spritzer  0,25l  € 3,40 

Dipperl  0,3l  € 3,60 

  0,5l  € 4,50 

Most pur 0,3l  € 3,60 

  0,5l  € 4,50 

Most gespritzt  0,5l  € 4,00 



 

 

Champagner & Sekt 
------------------ 

Schlumberger  Fl.  € 53,00 

Veuve Clicquot Brut  Fl.  € 90,00 

 

Weißwein 
------------------ 

Grüner Veltliner  1/8l  € 4,40 

Weingut Gneis, Domäne Wachau, NÖ. Fl.   € 24,00 

Sauvignon Blanc 1/8l  € 4,40 

Weingut Deutsch, Mitterdorf a. d. Raab, Stmk. Fl.  € 25,00 

Gelber Muskateller  1/8l  € 4,20 

Weingut Deutsch, Mitterdorf a. d. Raab, Stmk. Fl.  € 24,00 

Weißburgunder Klassik  1/8l  € 4,20 

Weingut Deutsch, Mitterdorf a. d. Raab, Stmk. Fl.  € 24,00 

Welschriesling 1/8l  € 4,20 

Weingut Deutsch, Mitterdorf a. d. Raab, Stmk. Fl.  € 22,00 

 

  

Rotwein 
------------------ 

Zweigelt  1/8l  € 4,20 

Weingut Gneis, Domäne Wachau, NÖ. Fl.  € 22,00 

Blaufränkisch  1/8l  € 4,90 

Weingut Kerschbaum, Horitschon, Bgld. Fl.  € 28,00 

Deep Purpel Cuvee  1/8l  € 4,80 

Weingut Deutsch, Mitterdorf a. d. Raab, Stmk. Fl.  € 27,00 

 



 

 

Schnaps & Likör 
------------------ 

Apfelstrudel  2cl  € 3,00 

Charlie’s Latschen Limoncello  2cl  € 3,00 

Verschiedene Schnäpse  2cl  € 3,00 

 

Alkoholfreie Getränke 
------------------ 

Limonade (Frucade, Himbeer-Kracherl, Almdudler) 0,33l  € 3,00 

Limonade gespritzt  0,5l  € 4,50 

Coca Cola 0,33l  € 3,50 

Orangensaft, Apfelsaft  0,3l  € 3,50 

Fruchtsaft  0,33l  € 3,80 

Fruchtsaft gespritzt  0,5l  € 4,50 

Holundersaft gespritzt  0,3l  € 3,50 

   0,5l  € 4,80 

Mineralwasser  0,25l  € 3,00 

Mineralwasser mit Zitrone  0,25l  € 3,20 

Soda Zitrone  0,25l  €3,00 

   0,5l  € 4,00 

 

Kaffee, Kakao & Tee 
------------------ 

Espresso   € 3,00 

Doppelter Espresso   € 4,00 

Verlängerter   € 3,50 

Cappuccino   € 3,90 

Café Mocca   € 3,80 

Café Latte   € 4,00 

Tee (Früchte, Schwarz, Pfefferminz, Kräuter)  € 3,00 

Kakao   € 3,50 


